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FLGISTEC

CEJETIVC: Al terminar la preszate Jailai el Travajalor alumao esta.

ra ea capacidai de llevar 1>s registros miaimdos 712 exiga

la Jaidail de Calsamantaria,

Justificacida: Coael fia da lograr ua coatrol ssbra 1a proiuccida es me-

agster el llevar ciertss registros.

Lsto se’justifica dJads cue ea la elabsrac 5a de prodactss iatervieaea taatos
matzrias primas comod-iasumos, sarvicios y ssbre toilo maio o -:I:rbra,.

t>1> Io cuales precisd caaatificar para 2a ua momeats 4aio estar 2n capa-
cidad Je determianar las ganaacias > pérdijas, asicomo> el moats 4z 1a pro-

duccida ya sea diaria, semanal o measual.

L.os registros igualmeante son uaz juia para losrar ua sumiaistro oportuno
1e materiales, proyectar la producci’ay 2a uaa palabra lograr un coatrol

total an 1la fabrica.

&a esta oportuanidad se daan 1os formatss de 1os sigialentes rezistros:

s, |

- Comprobante de Produccidn: £a el cual se fusicnan basicamente 458

ragistros cuales soa: Costos de Produc-

cidn y distribacidn de Prodaceila.

Este es quizd el mas importaate de todos.

- Fegistro de Sacrificio: £a el cual se llevan 1os datos sobre los pesos




G4.

de las diferentes piezas de los animales a procesar en Salsamentaria.

- Beg} stro sobre clasificaci 5n y destino de las carnes: £a base al Re-

gistro anterior y luego de hacer una clasificaci 5n de las carnes, se lle-
1a este formato, el cual se complemeantado con una iafsrmaci 51 sobre

el destino que se did a cada pieza.

- hegistro sobre helacidn de Productos Vendidos: &n el que se indica

ran 1>s productos

vendidos, ya sean procesados o en bruto (carne, visceras, hue s»s).
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Fecha:
Eaza:

Hasoenpist

dZspecie:

N:‘. Ide 'ﬂtifi.t-

odad:
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rracio RKilo:

_ Precio Total $¢
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LIE S DE LIGEDURZS

1-7 LI'GADURAS EN SERIE S\N LAZADA 8 LIWGADUXA COnM LAZADA
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